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L ean a la Boucke
S’invite chez vous.
010/22.22.70
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Raviole ouvente de scampi aux léquumes,
bouillon aux Rerbes
&

Tewine de foie gras antisanal,
briocke aux raisius et cougyit d'oiguons
x
Tnilogie de saumon, mesclun d'Renbes,
Cheme Qighe QW rQiifyont
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Rogoiit de mancassin, poire au Vi,
mousSeline de céleni nave
&
Yo magnet de canand 1oti au wiel,
chicons braisés et sauce au foie gras

R
Papillote de la wen
et creme de cuuy au lait de coco

Possibilite de dessent
won complis dans le menu

Visitez notre site : www.leaudlabouche.be



Pour vos fétes

$ 2

Foie gras artisanal

“Joie gras de canand
au torehou

s
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K
250gn de foie gras a 25€
K
Macarow au oie gros
1,50€/piece

Assorntiment de macarnous
sSucres fabrication artisanale

K

Pistache — Chocolat — Chocolat/café,
Caramel beurre salé — Passion,
Mangue — Fruits rouges — Citron.

1,20€/piéce




